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Les Entrées

Assiette duo d'HUTTES € LANGOUSTINES .....uviiiieeeeeeee ettt e e et e e e aaaeeeeeans 16,20€
La douzaine d'Escargots bio vendéen de [ MAiSON ROYET .......ueieuieieciieeeiieeeiee e 15,20€
Foie-gras mi- cuit brunoise de pomme et pain d’'€PIiCEe MAISON......c.ueieiueeeeirieeeiie et 15,40€
L'@NITEe AU MENU SO CRNlC ittt et sttt et a e bt e e s st ebeentesneeseentesaeanseennens 8.00€

Les Fruits de Mer (Sur commande)

L'aSSIETTE @ FrUITS B @ MET ...ttt ettt et e et e e s esbaeesbeenbeessseennees 24,00€
4 Huitres, 4 langoustines, 6 palourdes, é bulots, 3 praires ou amandes

Le PlOTEQAU A€ FIUITS AE MBI ..ot e e e e e e e et e e e e eaaee e e eareeas 45,00€/pers
Par pers : 1/2 tourteau ou araignée, 6 huitres, 6 langoustines, Crevettes roses, bulots, bigorneaux, praires, amandes

Les Grandes Assiettes

L'ASSIETIE TEITE & MBI ..o e et e e ettt e e e et e e e e e aaa e e e eetaeeeeeataaeeeeesaeeeeeentaeeeeenneeeans 21,00€
Saumon fumé, Foie Gras mi-cuit, Langoustines, Magret de canard fumé

L'OSSIETTE CESAN .ttt ettt ettt et et e te e b e e aaesse e b e esaesseenseessasseesbeassesssesseessesseesseessenssenes 18,00€
Salade Iceberg, Poulet grillé, Parmesan, Croltons, Sauce César

L'QSSIETTE FTOMQIGEIE ..ttt et ettt et e e e ete e et eeteeeaaeeeseeeaseeseeeaseeseeeaseenseeenseenees 18,00€
Mesclun, fromage de chévre, Brie, Roquefort, Jambons de Pays, Tomates, croltons

L'QSSIETTE VEIAUIETIE ..ottt ettt e b e et e ebeessbeesbeessbeessaessseesseensseenneas 16,00€
Salade, carofttes, courgettes, navets, bettraves jaunes et chioggia, Tomates

L'assiette FrTaICNEUI A IO MBI ...ttt ettt e e st e e s ate e et e e sabeesabeesnsaeesnnaeenas 19,00€
Salade, Saumon fumé, Langoustines, Rillettes de Poissons, Tomates, Creme d'aneth

Les Garnitures : Fites Maison, Ratatouile, Podlée de légumes verts, Riz,
Legumes a la plancha, Pommes de terre de Noirmoutier

Les Sauces: Roquefort, Tartare, Poivre, Béarnaise, Barbecue, Poivron rouge



Les Poissons

L'assiette Barbecue de la Mer - 360gr -  (seUl OU A PAMAGET) .uvieveeeeieceeeeeeeeeeeeee e 26,00€
Brochettes de Poisson, Gambas grillées, Fish&Chips, Crudités et Frites maison

Homard entier grillé, Créme d'Ail aux herbes - 400/600 gr PIECE ....ccoveeeiieciieeieeieeeie e 39,00€
Le Fish&Chips du 201, Frites Maison, SAUCE TAMAIE ......cccuiieiiieiiiecieecee ettt evae e s 19.,00€
Ro6ti de lotte facon paélla ou Dos de cabillaud MEUNIEIE .......c..oooouviiiiieeeieeeee e 25,00€

Poisson du Menu So chic

Les Viandes

L'assiette Barbecue -450gr-  (SEUl OU QO PAMAGET) eviiiiieiieiiieieeeeeeeeetee ettt e 26,00€
Brochettes de Poulet, Brochettes de Boeuf, Ribs (poitrine fumée), Chorizos grillés

La Cote de Boeuf - 900/1000gr pieCe - (A PAMAGET) oviieveeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 49,00€
Accompagnements au choix, Sauces au choix

Selle d’'agnequ [Ard€ QUX NEMOES .......ooiiiiiieiieee ettt ettt et e vt s e eveesabeebeessseesaeennaans 24,00€
Accompagnements au choix

Filet de bosuUf ECrasé de POMME AE TEITE .......ooiiviiiceie e eaee e 24,00€
Sauces au choix

LE BUIGET AU 20T eiiiiiiiieeciee ettt ettt e e et e e ettt e e et e e e abee e aaeeessaeesssaeeassaaaassaeeassaeeassseanssaeanssaesnsseesnsseensseens 17,00€
Steak 150 gr, Bacon, Galette de pommes de terre, Cheddar, Fromage a raclette, Oignons rouges, salade, tomates,
Cornichons - Accompagnements au choix, Sauces au choix

LE BUIGEI VEGETAI ...ttt ettt et ettt e e aeeeaeeeeaeeeaeeeteeeaseeseeeaseeseeenseenees 16,00€
Steak de soja, Salade, Tomates, Qignons rouges, Julienne de légumes, Cheddar - Accompagnements au choix,
Sauces au choix

Le Tartare de Boeuf tranché au CouteaU = T80QI ....cccuiiiuiieiiieiieeieeeee ettt e 19,00€
Accompagnements au choix, Sauces au choix

Le plat du Menu So Chic




Les Desserts

Assiette de trois fromages de la maison BEIllEVAIIE ..........oiiioiiiiiieeeeeee e 9.80€
Vacherin 1A fraise €N TArTE fINE ...ttt sttt 8,80€
Pamplemousse et gateau de NOIX CrEME ANANTS .....eiecuveeeiieeeeiee ettt et e eeteeeeeteeeeeaeeeereeeereeeeveeeeneeenns 8,80€
La Tartelette au coing creme pistACNE-MUOrE.........ouiiiiiii e, 8,80 €
La Coupe glacée du 201 aux éclats de fruits fIaiS ......eccuiiiieiciieiiece et e 8.50€
Poire amande CRAUAE ©1 FQISIN ...euiiiiiiieeieeeee ettt ettt ettt ettt e st e beesaneenee e 8.80€
Dessert Signature - Madeleine Coque Chocolat Rubis et Rhubarbe, creme aux baies de timur .....9,40€
DESSEIT AU JOUI ittt ettt ettt et e s et st e e e et e bt e s et e e be e s et e e bt e saeeebeesareeneenaee 7,00€

Df/(’ﬂ&l/ﬁ/é %ffﬁ g@fo

Menu Enfant a 10€/Pers Formule Ado a 15€/Pers

Menu proposé aux enfants jusqu'a 10 ans Menu proposé aux enfants jusqu'a 16 ans

Assiette de crudités
ou Rillettes de poisson
ou Entrée du jour

Assiette de crudités
ou Rillettes de poisson
ou Entrée du jour

kkkksk sk sk k 3 sk sk sk Rk sk sk sk >k
Brochette de Poulet ou Poisson Burger Maison
ou Steak haché ou Fish & Chips
Accompagnement au choix Accompagnement au choix
kokkksk sk sk k sk sk sk kK ke sk sk >k
Coupe glacée Coupe glacée

ou Assiette de fruits frais ou Assiette de fruits frais



Mee So

Formule Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 18€/Pers
(Hors weekend et jours fériés)

Menu Entrée/Plat/Dessert : 25€/Pers

Foccacia de saumon et agrumes chantilly au pesto vert
Ou

Carpaccio de betterave feta et chips de coppa

ksksksk sk sk sk skk

Daurade Royale aux amandes mousseline de patate douce
Ou

Supréme de pintade tagliatelles aux fruits secs

kK sk kK k kok

Vacherin a la fraise en tarte fine
Ou

Pamplemousse et gateau de noix creme ananas

Prix hors boissons - Service compris
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Menu Entrée/Plat/Dessert : 35€/Pers

Assiette duo d'Huitres et Langoustines
Ou
La douzaine d’Escargots bio vendéen de la Maison Royer
Ou
Foie-gras de canard mi- cuit brunoise de pomme pain d’épice maison
Ou
Assiette de Poissons fumés et ses Toasts

koK sk kK ok sk k ok

Dos de cabillaud meuniere
Ou
R&ti de lotte facon paélla
Ou
Filet de boeuf écrasé de pomme de terre
Ou
Selle d'agneau lardé aux herbes

koK sk kK ok sk kk

Assiette de trois fromages de la maison Belillevaire
Ou
Poire amande chaude et raisin
Ou
La Coupe glacée du 201 aux éclats de fruits frais
Ou
Tartelette au coing creme de pistache-mUre

Prix hors boissons - Service compris



La Sélection

?ﬁlf?ﬁ@é au sommelie

L
restourant

Les Vins au verre

Coteaux du Layon AOC TECI .. 6,90€ le verre
Sancerre Blanc ou Sancerre Rosé - La Tonnellerie 15c¢l .. la Btl 26,00€ ... 6,00€ |le verre
Touraine SauvigNonN AOC T8CI e 6,30€ le verre
Muscadet Sevre et Maine Clos du Pont 15C.......oooviiievieieieeeeeeeeee, 4,90€ le verre
PAys A'"OC IGP ROSE T5CI e 5,20€ le verre
Fitou AOP LA ROCNENEIE T5CI ..uviiieeiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6,50€ le verre
Bordeaux AOC Chateau JAron 15CI ... 6,40€le verre
Coupe de Champagne AOC Millésimé Paul Goerg 12cl ................. 12,20€ la coupe

LAhdbie b i

La Formule DUO Enfrée/Plat ou Plat/Dessert (au déjeuner) 13€/Pers

Le Menu Entfrée/Plat/ Dessert (au déjeuner ou diner) 16€/Pers

Servi uniguement du mardi au vendredi-Hors jours fériés

¢ Pl 22
19€/Pers

Enirée + Plat + Dessert
selon la suggestion du jour
+ 1verre de vin ou sans alcool

Servi sur plateau en une fois a votre rythme

Uniguement du mardi au vendredi - Hors Jours fériés



