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Formule Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 18€/Pers
(Hors weekend et jours fériés)

Menu Entrée/Plat/Dessert : 25€/Pers

Chair de crabe a la Reine-Claude et Avocat
Ou
Carpaccio de Beeuf du 201
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Brochette de Veau aux Péches caramélisées
Ou

Dos de Merlu au coulis de Poivrons
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Tartelette Citron meringuée de Mr Pauvert
Ou

Feuilleté aux Groseilles et sa mousse a la Pomme

Prix hors boissons - Service compris
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Menu Enfant a 10€/Pers Formule Ado a 15€/Pers

Menu proposé aux enfants jusqu'a 10 ans Menu proposé aux enfants jusqu'a 16 ans

Entrée du jour
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Entrée du jour
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Burger du « 201 » Ou Poisson du Jour
avec sa garniture de Frites
Ou Légumes

Poisson ou Viande du jour
Frites ou Légumes
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La surprise du Chef patissier . e
P P La surprise du Chef patissier
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Menu Entrée/Plat/Dessert : 35€/Pers

Assiette d'Huitres et de Langoustines
Ou
La douzaine d’Escargots bio vendéen de la Maison Royer
Ou
Escalopes de Foie-gras de canard poélées et Mirabelle rétie
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Filet de Dorade royale au Beurre blanc Nantais
Ou
Carré d’Agneau aux herbes et Noisettes
Ou
Demi-Homard Breton sauce Nantua
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Assiette de trois fromages de la maison Belillevaire
Ou
La Barre chocolatée, Mousse Framboise
Ou
La Coupe glacée du 201 aux Fruits de saison
Ou
Pavlova Fraise et sa Chantilly & la Betterave

Prix hors boissons - Service compris
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Les Entrees

Huitres de Prat- Ar-Coum paré ... 14,90€ par9 ... 18,90€ par 12 ... 22,90€
Buisson de Langoustines, cuites par nos soins 200 gr... 15,90€ 400 gr ... 26,90€
Assiette de Saumon fumé Norvégien Qu feu de DOIS ......cccuuveeeeeeiieeecciieeeeeeeeeeecceeee e 12,90€
Entrée du jour ( Suggestion du MENU SO CRIC) ...cccuvviiieciiiee e 8,00€
Escaloppes de Foie Gras Poélées et Mirabelles ROTIES .......ouueeeeeeeeciiieeeeeee e 15,00€
Les Escargots Bio vendéens de Ia MQISON ROYET .......ccccuueeeeecieeeeeeceeeeeeecieee e e 14,90€
Terrine d'escargots bio de la Maison Royer ( pour accompagner votre apéritif ) ............. 7,90€
Les Plats

Grande Assiette

L'Assiette froide VEGETAMNENNE ........ccooceiiie ettt ettt e e e eaae e e e eaaaea e 12,00€
L'assiette gourMANAE OCEANE ......ocoocueeeeeeeeeeeeeeeeee et e e e e e e eaaaee e 15,00€

Coté Viande

Carré d’'agneau AQuX herbes €f NOISETTES ........ccccviiieeeciiee e e 23,00€
L'assiette du boucher : Boeuf, Canard & Agneau - 300 gr ( Seul ou a deux ) ........cceeeune 26,00€
Le Plat du jour (Suggestion du Menu SO ChRIC) cccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 17,00 €
R U e[ e (U (O O I R 16,00 €
Le tartare de Boeuf tranché au couteau 180 gr ou facon aller-retour ..........cccceeeeeeueeeenn. 19,00€
EnfrecSte de BoeUSf SQUCE DEQIMQISE ......ccccveeeeeeciieee e et eeae e e e vre e e e eivaeaeeas 23,50€

Coté Poisson

R I 3 O 1] o XSSP PPUSPRN 18,50€
Le Homatd Breton entier, SQUCE NONTUQ .......coiiiiiiiiiiiiiieeeeieee et eaaee e 27,00€
Filet de Dorade Royale au Beurre blanC NANTQIS ....cccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 22,90€
Plat du jour (Suggestion du MEeNU SO ChRIC) ... 17,00€

Le retour de Plage : 12 Huitres de Prat-ar-Coum, un Crémet Nantais & un Verre de vin .. 19,00€

LeS Desserts Tous nos desserls sont @ commander en début de repas

Assiette de Fromages affinés de Ia Maison BeilleVaire ...........cccueeeeecieeeieccieeieeecieeeeeeeieee e 9,50€
La Barre chocolatée, MOUSSE FIAMDOISE ...........coeccueeeeeeeceee e eeeee e eevaea e 8,50€
Paviova Fraise et sa Chantilly O 1Q BEHEIAVE ........ccocceeeeeeeeeeeeeeeiieeeeeeeeeeeeeee e 8,50€
Dessert du jour (Suggestion du MeNU SO ChIC) cccccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,50€
Glace - Parfum au choix Sorbet ou Creme glacée —La Boule............cccoveeeeecvieeeeccineeeennn, 2,50€

Café Gourmand ou Champagne GOUMMQANG ..........ccccuuiiieeeiuiiee e eeeiee e e e 9,50€
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La Sélection ﬁ[@%du sommelier

Les Vins au verre

Coteaux du Layon AOC domaine du Sauveroy 15CI ...iieiieeeeccnnnneee. 6,90€ le verre
Sancerre Blanc ou Sancerre Rosé (La Tonnellerie) 15cl.. la Btl 26,00€ ... 5,90€ le verre
Macon Villages AOC BIANC T8CI ..o 6,30€ le verre
Sables de Camargue IGP ROSE 15CI ...ociiieiieieeiieceeeeeeeee e 5,50€ le verre
Saint Nicolas de Bourgueil AOP La vVinée 15CI .......cooveevveeceeeciiieeieeieeenen. 5,90€ le verre
Saint Georges Saint EMilion AOC T5CI ..ooviiieiiiieieeceece e 6.80€ le verre
Pic Saint Loup AOC 3 éme Mi-TEMPSTEC] oviiieviiieieeeeeeee e 6,40€le verre
Coupe de Champagne AOC Millésimé Paul Goerg 12cl ................. 12,20€ |la coupe
Entrée + Plat + Dessert selon la suggestion du jour 19€/Pers

+ 1verre de vin ou sans alcool
Servi sur plateau en une fois a votre rythme

Servi uniquement du mardi au vendredi - Hors jours fériés

(Ardbtie do o

La Formule DUO Enfrée/Plat ou Plat/Dessert (au déjeuner) 13€/Pers

Le Menu Enfrée/Plat/ Dessert (au déjeuner ou diner) 16€/Pers

Servi uniqguement du mardi au vendredi-Hors jours fériés



